
Festmiddagsmenyer på Eidene 
Aperitiff: Prosecco Extra Dry 

Serveres i 0,2l flaske med sugerør 50,- per pers. 

    
Meny 1  Vinanbefaling Meny 1   
 
Spekespyd med rømmesaus og  
urtepesto                                      Juliet, Chardonnay, Italia  275,-Fl.
        
***       *** 
Helstekt svinefilet med ferske grønnsaker Barbera d` Alba, Superiore  360,-Fl. 
ovnsstekte poteter og portvinsjy   Pirmonte, Italia 
       Avec 
***       Cognac Menuet VS inkl. kaffe 75,- 
Sjokoladedrøm med pasjonsfrukt coulis  Cognac Bache XO inkl. kaffe 85,- 
      
Boende gjester 165,-  
Dagsbesøk 285,- 
Meny 2      Vinanbefaling Meny 2 
 
Fiskesuppe ”Verdens Ende”   Oriveto Sensi, Italia     295,-Fl 
tilsmakt safran og Pernod    Toscana 
 
*** 
Rosmarinstekt Lammefilet med    Chianti Superiore   395,-Fl 
skogsopp, auberginepure, fløtegratinerte  Toscana, Italia 
poteter og sennepsaus  
***        Avec 
Cappuccino mousse med marinert fiken  Cognac Menuet VS inkl. kaffe 75,- 
i appelsinsaus     Cognac Bache XO inkl. kaffe 85,- 
           
Boende gjester 205,- 
Dagsbesøk 365,- 
 

Meny 3      Vinanbefaling Meny 3 
 
Chilly og hvitløk marinert scampi   Edmond Rentz, Riesling  350,-Fl. 
på salatbukett og ajoli    Alsace, France 
*** 
Oksefilet med urterskorpe bernaise  Valletri Riserva   375,-Fl. 
og rødvinsaus, grønn asparges,    Lazio, Italia 
grilltomat og ovenstekte poteter  

***       Avec 
Husets ostekake med bær    Cognac Menuet VS inkl. kaffe 75,- 
        Cognac Bache XO inkl. kaffe 85,- 
Boende gjester 210,- 
Dagsbesøk 390,- 


