
Meny 1 
Lefserull med snøfrisk og marinert laks 
 
Helstekt kalkunbryst med friske grønnsaker,  
rødkål og fløtegratinerte poteter   
 
Fløteostekake med marinerte multer og  
nypecoulis.  
 
Kr. 255.- 

Eidenes catering meny 

Meny 2 
Lime marinert scampi på avocado mousse 
 
Fylt svinefilet med skogsopp, ratatouille og 
ovnstekte poteter 
 
Bringebærfryd 
  
Kr. 285,- 

Selskapsmat, 3 retters middag 

Gravet laks med sennepsaus  
Røket laks med eggerøre 
Spekemat med rødløk og rømme 
Roastbeef med remulade 
Reker og krepsehaler med sitron og majones 
Amerikansk skinke 
Sylteagurker, tomat, agurk, salat og dressing 
Assortert brød og smør 
Ostefat 
Kake, frukt, fromasj 
 
Tillegg for varmretter:  
Kyllingklubber kr. 55,-  
Hjemmelagde Karbonader med stekt løk 65,- 

Eidenes Koldtbord kr. 265,- 

Tapas  

Ta kontakt med vårt kjøkken for å velge ut 
retter til et velsmakende tapasbord! 

Snitter 
Lunsjsnitter 
Dagens utvalgte pålegg (5 stk. snitter pr. pers.) 
 
Selskapsnitter 
Reker med majones og sitron 
Amerikansk skinke med asparges 
Røket laks og eggerøre 
Roasbeef med remulade, løk og agurk 
Fransk brie med paprika og drue 
 
Hjemmelaget karbonadesmørbrød 

 
Kr. 92,- 
 
Kr. 22,- 
 
 
 
 
 
 
Kr. 24,- 

Assortert spekemat med eggerøre, rømme, rødløk, 
hjemmelaget potetsalat, brød, smør og flatbrød 

Spekemat kr. 210,- 

Norsk tradisjonsmiddag 

Meny 1 
Hjemmelaget kjøttkaker med kålstuing, 
brun saus og kokte poteter 
 
Meny 2 
Sideflesk med gressløksaus, grønnsaker og  
kokte poteter 
 
Meny 3 
Vossakorv med hjemmelaget kålrotstappe  
og kokte poteter 
 
Meny 4 
Hjemmelaget lapskaus med flatbrød 

Kr. 150,- 
 
 
 
Kr. 130,- 
 
 
 
Kr. 120,- 
 
 
 
Kr. 110,- 

Julemeny 

Varm julemiddag (2 ganger servering) 
Nystekt ribbe 
Hjemmelaget medisterkaker 
Julepølse 
Rødkål og surkål 
Poteter og saus 
 
Pinnekjøtt 
Pinnekjøtt 
Vossakorv 
Hjemmelaget kålrotstappe 
Poteter og sjy 
 
Dessert; riskrem eller karamellpudding er 
inkludert i prisen 

Kr. 285,- 
 
 
 
 
 
 
Kr. 259,- 
 

Lei en kokk! 
Vil du ha selskap hjemme, men slippe å stå på kjøkkenet 
hele dagen? Vil du se gjestene under hele middagen og 
kose deg med dem i stedet for å stå mesteparten av ti-
den på kjøkkenet? Lei en kokk! 
Våre kokker tar seg av alle forberedelser, gjør innkjøp, 
handler mat og planlegger selskapet ditt sammen med 
deg. 
Kontakt oss for nærmere opplysninger og pris 

FRI UTKJØRING AV MAT PÅ HELE TJØME! 
Fra kr. 60,- utenfor Tjøme 

Kontakt oss for bestilling eller ved spørsmål  
på telefon 33 30 32 32 


